Artgerechte Haltung

Die Grundvoraussetzung fur die
Erzeugung wirklich hochwertiger Bio-
Fleischprodukte! Bei uns werden nur
Tiere geschlachtet und verarbeitet,
die artgerecht gehalten und scho-
nend auf kurzen Wegen transportiert
wurden. Was die Achtung vor der
Kreatur gebietet, wird durch beste
Fleischqualitét belohnt.

Zutaten, Verarbeitung

Die Verwendung naturbelassener
Krauter und Gewirze sowie scho-
nende Verarbeitungsmethoden, z. B.
das traditionelle Kaltrauchverfahren,
verbinden sich zu auBergewdhnlich
hochwertigen Produkten, die Sie sich
schmecken lassen kénnen.
Naturlich sind unsere Produkte frei
von Gentechnik, Nitritpdkelsalz,
Phosphat oder Salpeter!
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BIO METZGER VOM HERZBERG

Unsere Metzgerei ist eine Betriebs-
statte mit angeschlossenem Integra-
tionsbetrieb unserer Werkstatt fur
behinderte Menschen (WfB).

Pfarrwiesenweg 5

36304 Alsfeld

Telefon: 0 66 31/96 37-25

Telefax: 066 31/96 37-10

E-Mail: biometzger.alsfeld@hephata.com
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Geschmack

Unsere umfangreiche Palette an Bio-
Wourst- und -Schinkenspezialitaten
wartet darauf, von Ihnen verkostet
zu werden. Nehmen Sie sich ein
wenig Zeit und finden Sie Ihre neue
Lieblingswurst heraus!

Gesundheit

Worauf lhre Wahl auch fallt, es warten
Erlebnisse ehrlichen Geschmacks
auf Sie, die ganz auf kiinstliche
Geschmacksverstarker verzichten.

Vielfalt

Neben verschiedenen Bio-Fleisch-
produkten von Schwein, Rind und
Lamm wird in unserem Hause auch
hochwertiges Wildfleisch aus den
Waldern Nordhessens angeboten.
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Qualitat

Unser Brat- und Kochfleischange-
bot wird héchsten Anforderungen
gerecht. Optimale Verarbeitungs-

bedingungen und handwerkliches
Konnen bieten die Grundlage Ihrer
kulinarischen Gentisse.

Ob Schwein, Rind oder Wild -
lassen Sie es sich schmecken!




